
 

NOTA DE PRENSA 

LA PIZZERÍA AUTOMÁTICA LAPURDIKO PIZZAK SEGUNDA 

MEJOR VALORADA EN GIPUZKOA  

La valoración de las pizzerías fue hecha por la plataforma Tripadvisor 

 

Málaga, 18 de febrero de 2026 

El éxito de las pizzerías automáticas abiertas 24 horas con máquinas expendedoras se 

basa en dos claves fundamentales: ofrecer un producto de calidad -una pizza hecha con 

ingredientes seleccionados y fabricación 100% artesanal- y contar con una buena 

ubicación. Lapurdiko Pizzak reúne ambas condiciones a la perfección. 

Por este motivo no es de extrañar que, según la plataforma Tripadvisor, ocupe el segundo 

puesto entre las pizzerías mejor valoradas de Gipuzkoa. La pizzería automática 24 horas 

Lapurdiko Pizzak ofrece pizzas artesanales elaboradas diariamente con ingredientes 

frescos de primera calidad distribuidas a través de máquinas expendedoras de pizzas 

Pizzadoor.  

 

El Pizzadoor, máquina ideada y creada por pizzeros hace más de 20 años, es un concepto 

de venta de pizzas que llegó a España en 2019 de la mano de Neotecfoods y que mantiene 

la frescura artesanal del producto y su óptimo horneado con la fiabilidad tecnológica de 

un sistema automatizado de conservación, control de stock y venta inteligente para sus 

clientes.   

 

Lapurdiko Pizzak cuenta con tres pizzerías automáticas 24 horas a pie de calle en tres 

ubicaciones del País Vasco: Errenteria, Astigarraga y Donostia (junto al centro comercial 

Arcco de Amara). Este cajero automático ha dejado a muchos clientes gratamente 

sorprendidos que destacan la originalidad de las pizzas, los ingredientes naturales, una 

masa fina y crujiente. Las pizzas son elaboradas diariamente en su obrador y se cargan 

frescas en la máquina expendedora Pizzadoor que las hornea en tan solo tres minutos para 

que el cliente tenga una experiencia con menos espera y mayor satisfacción. Un factor 

clave para que repitan.  

El ranking valoró a 15 establecimientos desde pizzerías a restaurantes italianos y el listado 

se conformó en función de las opiniones de los usuarios. Los establecimientos, aunque 

no son parte de la gastronomía vasca, tienen éxito entre los comensales gracias a su 

calidad de producto y dedicación a la hora de elaborar las pizzas, un producto familiar 

muy demandado.  

 



Enlace a la noticia El Diario Vasco: https://www.diariovasco.com/gipuzkoa/pizzerias-

recomendadas-celebrar-dia-pizza-gipuzkoa-20260209180424-nt.html 

 

Más información: www.neotecfoods.com  
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