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LIDER en fabricacién,

distribucion y mantenimiento
de SOLUCIONES DE
RESTAURACION AUTOMATICA
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TUS PIZZAS |
24hD7PAs

v~ Sigue vendiendo tus propias pizzas
elaboradas de forma artesanal.

v~ Capacidad de 70 pizzas en camara
frigorifica y horneado en menos de 3
minutos.

v/ Abre nuevos puntos de ventas con
solo 5m?y desarrolla tu pizzeria de
forma simple y rapida.

v~ Genera mas ingresos.

Elige la opcion que mejor se adapte
a tus necesidades.
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EMPOTRADO CONTENEDOR KIOSCO DE MADERA KIOSCO
215x240x240cm 243x299x259cm 250x360x265cm 250x360x333cm

anchura x profundidad x altura anchura x profundidad x aftura anchura x profundidad x altura anchura x prefundidad x altura
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® Gestiona tu parque de cajen
automaticos, consulta las ve
tus existencias de pizzas y las
fechas de caducidad.

* Crea y modifica tu gama
de pizzas, los precios, las
promociones y las fotos.

Desarrolla tus animaciones en la
)antalla tactil y tu cuestionario para
sumidores.

VENTAONLINE

ijComunicate con tus clientes
con un solo clic y facilita su

experiencia!

¢ Una aplicacion de venta online
personalizada con tu imagen,
con la posibilidad de reservar
pizzas a distancia.

* Permite a tus clientes recoger
Su pizza sin contacto, sin
focar la pantalla ni siquiera el
terminal de pagcm:1

PIZZADOOR esta conectado en tiempo real a las plataformas
de entrega, gracias a la integracion con Deliverect. Esto permite
una gestién fluida de los pedidos de pizzas y una experiencia de
entrega optima para los clientes finales.

{COMO FUNCIONA?

- El consumidor pide y paga en la plataforma de entrega.

- La plataforma crea un codigo de pedido.

- Deliverect envia el cédigo al distribuidor que reserva las pizzas
(duracion configurable por el pizzero).

- El repartidor recibe el cédigo y lo introduce en el distribuidor
mediante el botén “ENTRECA”" para recoger las pizzas.

En asociacian con

@) deliverect
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TUS BOCADILLOS

24O 7DIAS

Aumenta tu zona de influencia y tu
visibilidad ofreciendo una gran variedad
de productos: bocadillo, baguette,
burrito, kebab, hot dog.

v Capacidad de 76 productos en camara
frigorifica y horneado a la parrilla en
menos de 3 minutos.

\/ Diversifica tu oferta y descongestiona

fu punto de venta principal para atraer a
nuevos clientes.

+/ PANIDOOR se amortiza con la venta de
8 bocadillos al dia.

INDOOR
Mx106x194cm

anchura x profundidad x altura
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KIOSCO
TMx195x227cm

anchura x profundidad x altura
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BURGER

-TH IK

TUS HAMBURGUESAS
24hO7PIAS

ACCESIBILIDAD 24/7. Ofrece una
solucién flexible a tus clientes,
accesible en cualquier momento.

] INDOOR
REDUCCION DE DESPERDICIOS. 192x105x195¢cm
Gestiona tus productos de anchura x profundidad x attura

manera eficiente con promociones
automaticas para aquellos cercanos
a su fecha de caducidad.

PERSONALIZACION TOTAL.
Configura tu solucién segun tus
necesidades y el entorno.

INSTALACION FLEXIBLE. Adecuado
tanto para uso interior como exterior,
con un quiosco personalizado que
maximiza su visibilidad.

KIOSCO
237x197x230cm

anchura x profundidad x altura
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v’ AUMENTA TUS VENTAS.

La novedosa maquina dispensadora
automatica de helados ofrecera tu
helado artesanal en formato tarrina con
maxima seguridad en |la conservacion
y tu calidad de siempre. Un punto de
venta automatico y accesible para tus
clientes.

MAXIMIZA TU VISIBILIDAD.

Permite que tus helados sean mas
visibles, ofreciendo una experiencia de
compra de tu heladeria mas atractiva y
novedosa. Personalizamos tu maquina.
Implantacién rapida en tu negocio.

INTERFAZ INTUITIVAY GESTION
REMOTA.

Pantalla tactil, control inteligente de
temperatura y caducidad, control de
stock y gestién online completa.

PROMOCIONES Y OFERTAS
PERSONALIZADAS.

Sigue vendiendo tus propios

helados artesanales y atrae clientes
programando ofertas especiales,
descuentos, menus o promociones de
fidelidad. Mejora el servicio al cliente.

VENDE

TUS HELADOS
24hO 7 DPIAS

129x105x185cm

anchura x profundidad x altura

- Capacidad de carga:

hasta 300 tarrinas (segun tamaro)

- Temperatura controlada: entre -10°C y -24°C.
- Terminales interactivos: pantallas tactiles (32")
- Gestién inteligente de promociones

- Pago con tarjeta bancaria y compatibilidad

con diferentes métodos de pago

- Control remoto, alertas técnicas, estadisticas

de ventas, copias de seguridad automaticas

- Paso: 530 kilos

- Modelo dimensiones: 1843x1281x1049
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TU.
PANADERIA
AUTOMATICA

24hD7DIAS

v CALIDADY FRESCURA CONSERVADAS.
Gracias a un sistema de conservacion
optimo, nuestros dispensadores
automaticos de pan mantienen la textura
crujiente de las baguettes y la ternura
de los pasteles, garantizando una
experiencia de sabor incomparable.

v PERSONALIZACION CON TU IMAGEN.
Adapta el disefio de tu maquina para que
encaje perfectamente en el entorno y
refleje tu identidad visual.

v GESTION INTELIGENTE Y CONTROL EN
TIEMPO REAL.
Optimiza el inventario con un sistema
de seguimiento automatizado, recibe
alertas en caso de escasez y garantiza un

suministro constante sin esfuerzo. INDOOR
v~ PROMOCIONES Y OFERTAS i et
PERSONALIZADAS.

Aumenta su atractivo programando
ofertas especiales como “3+1 gratis”,
descuentos de fin de dia o promociones
de fidelidad.

KIOSCO




VENDE
ALIMENTARIOS 24/7 EN

TAQUILLAS

Tienes una fruteria, carniceria,
queseria o tienda de alimentos:
nhuestras taquillas conectadas
secas o refrigeradas permiten
almacenar y vender todo tipo de
productos.

Ofrece una experiencia fluida y
accesible con una pantalla tactil
ergonémica. Tus consumidores
seleccionan, compran y recogen sus
productos con facilidad.

108x80x220cm

anchura x profundidad = akura

Optimiza tu logistica con un sistema
de gestion en tiempo real. Monitorear
el inventario, analizar las ventas y
garantizar un suministro constante sin
interrupciones.

Protege tus productos y transacciones
con tecnologlias avanzadas: cierre
seguro, control de acceso y pago sin
contacto para una experiencia sin
resgos.

jAumenta tu oferta con un punto de
venta automatico inteligente practico
y eficiente!

DISPOSICION MODULAR
disponible en 12, 15, 18, 24,
32 taquillas de tamano variable.
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Nuestra nevera conectada
ofrece una solucion de
distribucion automatica ideal

para productos frescos,
bebidas y articulos esenciales.
Tecnologia innovadora para
acceso 24/7.

ALMACENAMIENTO IDEAL.
Mantiene la calidad y frescura de
tus productos con un control de
temperatura confiable y constante.

EXPERIENCIA DEL CLIENTE
OPTIMIZADA.

Facilita el proceso de compra
con una interfaz sencilla y una
configuracion rapida.

GESTION SIMPLIFICADA.
Gestiona el inventario
automaticamente y asegurate
que tus productos estén siempre
disponibles con seguimiento en
tiempo real.

SEGURIDAD TOTAL.

Proteje tus productos y
transacciones con nuestros sistemas
de seguridad avanzados para una
experiencia sin preocupaciones.

NEVERA

INTELIGENTE
CONECTADA

122x80x200cm

anchura x profundidad = altura
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NUESTRAS
SOLUCIONES
SE ADAPTAN

A TU NEGOCIO

ENSOLO 3 PASOS

Y ELIGE TUS
MODULOS
Distribuidor Distribuidor Taquillas Micrndas
0-22°C 0-4°C
ELIGE TU
TERMINAL DE E Pantalla Pantalla Pantalla
PEDIDO Y PAGO = tactil 10" tactil 156" tactil 21°

Pueden pilotar hasta 4 modulos
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CREA TU PROPIO PUNTO DE VENTA O DE
RESTAURACION AUTOMATICO
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VENTAIJAS
- Terminal de pedido y pago unico, conectado a todos los médulos.
- Gestion remota y seguimiento en tiempo real.
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